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VOTRE MAGASIN BIO
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® 500 g de prunes

® 5 cas de sucre impalpable
® 175 g de farine

® 50 g de cassonade

® 1 pincée de sel

® 75 g de beurre ramolli

® 1 sachet de sucre vanillé

Couper les prunes en 4 apres avoir enlevéle noyau.

Les rouler dans le sucre en poudre et les placer dans un plat allant au four.

Mettre la farine, la cassonade, le sucre vanillé, le sel et le beurre ramolli dans un bol
et mélanger du bout des doigts jusqu’a I'obtention d’une pate “sableuse”.

Couvrir les prunes de cette pate et enfourner pendant 40 minutes dans un four
préchauffé a 180°C.

Servir avec une creme anglaise ou une boule de glace vanille.
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